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NOS ENTREES

GRAVLAX DE SAUMON FRAIS

FILET DE SAUMON MARINE A CRU SELON LA TRADITION SCANDINAVE, AVEC UN SUBTIL
MELANGE DE SUCRE, SEL, EPICES, ET HERBES FRAICHES, RELEVE D’ANETH. SERVI
DELICATEMENT TRANCHE, FONDANT ET PARFUME. $19.00

CARPACCIO D’AVOCAT ET CREVETTES
FINES TRANCHES D’AVOCAT FRAIS ACCOMPAGNEES DE CREVETTES TENDRES, ASSAISONNEES
AVEC SOIN ET SERVIES AVEC UNE VINAIGRETTE LEGERE ET AROMATIQUE. $19.00

SALADE CESAR AU POULET
A LA FACON DU CHEF : POULET GRILLE, VIEUX PARMESAN, SAUCE CESAR. $19.00

SALADE NICOISE REVISITEE

UN CLASSIQUE MEDITERRANEEN REINTERPRETE : LEGUMES CROQUANTS DE SAISON, THON,
(EUF, OLIVES ET ASSAISONNEMENT MAISON AUX ACCENTS DU SUD MEDITERRANEEN POUR
UNE VERSION PLEINE DE FRAICHEUR ET DE CARACTERE. $17.00

SALADE BURRATTA & FIGUES SECHEES
BURRATTA ONCTUEUSE SERVIE AVEC FIGUES SECHEES, TOMATES CERISE, NOIX DE CAJOU
CROQUANTES ET UN FILET D’HUILE DE TRUFFE BLANCHE. $22.00

SALADE EXOTIQUE AUX CREVETTES

MESCLUN DE JEUNES POUSSES, AVOCAT, ANANAS, MANGUE ET MAIS DOUX, ACCOMPAGNES DE
CREVETTES MARINEES. RELEVEE D’'UNE VINAIGRETTE ACIDULEE AU MARACUJA (FRUIT DE LA
PASSION) POUR UNE TOUCHE RAFRAICHISSANTE ET ENSOLEILLEE. $22.00

POKE BOWL DU BISTRO

UN BOL FRAIS ET COLORE : MESCLUN DE SALADE, CAROTTES, CONCOMBRE, MAIS, QUINOA,
AVOCAT ET ANANAS EN TRANCHES, ACCOMPAGNES AU CHOIX DE POULET GRILLE OU DE
SAUMON FUME. $19.00
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PATES ET RISOTTOS

6.3
RIGATONI A LA CARBONARA
PATES RIGATONI AL DENTE, NAPPEES D’'UNE ONCTUEUSE SAUCE CARBONARA, JAMBON FUME ET
COPEAUX DE PARMESAN AFFINES. $27.00

FETTUCCINE AU SAUMON ET ASPERGES

FETTUCCINE FRAICHES SERVIES AVEC DU SAUMON FONDANT ET DES ASPERGES CROQUANTES,
LE TOUT SUBLIME PAR UNE SAUCE CREMEUSE DELICATEMENT PARFUMEE, SELON INSPIRATION
DU CHEF. $24.00

SPAGHETTI AUX FRUITS DE MER
PATES SPAGHETTI AL DENTE SERVIES AVEC UNE SAUCE TOMATE EPICEE, CALAMARS, SEICHES ET
CREVETTES SAUTEES, POUR UNE ASSIETTE GENEREUSE AUX SAVEURS DE LA MER. $27.00

SPAGHETTI QUEUE DE LANGOUSTE ET CREVETTES

SPAGHETTI AL DENTE NAPPES D’'UNE SAUCE ROSEE PARFUMEE AUX ACCENTS DU SUD DE LA
MEDITERRANEE, GARNIS DE QUEUES DE LANGOUSTE TENDRE, DE CREVETTES SAVOUREUSES ET
TOMATES CERISES POUR UNE EXPLOSION DE SAVEURS MARINES. $32.00

SPAGHETTI BOLOGNAISE
SPAGHETTI CUITS AL DENTE, NAPPES D’UNE SAUCE BOLOGNAISE MAISON A BASE DE TOMATES
FONDANTES, VIANDE DE B(EUF SAVOUREUSE ET FINES HERBES. $26.00

PENNE A LA CREME DE TRUFFE
PENNE ITALIENNES ENROBEES D’'UNE SAUCE CREMEUSE AUX CHAMPIGNONS, SUBLIMEE PAR
UNE PUREE DE TRUFFE ET ACCOMPAGNEE DE MORCEAUX DE POULET TENDRE. $26.00

PENNE AU PESTO & POULET PANE

SAVOUREUSES PENNE ITALIENNES AL DENTE, ENROBEES D’UN PESTO MAISON AU BASILIC,
SERVIES AVEC UN FILET DE POULET CROUSTILLANT ET DORE, LE TOUT PARSEME DE FINS
COPEAUX DE PARMESAN. $25.00

PAPPARDELLE AU DUO DE SEICHE ET ARTICHAUT
PATES FRAICHES PAPPARDELLE, SEICHE FONDANTE, ARTICHAUTS TENDRES, TOMATES CERISES
ET OLIVES, LE TOUT DELICATEMENT RELEVE D’HUILE D’OLIVE ET D’UNE POINTE D’AIL. $21.00

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS ET CREME DE TRUFFE
UN RISOTTO CREMEUX PREPARE AVEC DES CHAMPIGNONS DE SOUS-BOIS, PARFUME D’'UNE
DELICATE CREME DE TRUFFE, ET PARSEME DE COPEAUX DE PARMESAN AFFINES. $20.00

RISOTTO AU GORGONZOLA

RISOTTO CREMEUX A LA CREME DE PARMESAN, RELEVE PAR LE FROMAGE GORGONZOLA,
PARSEME DE NOIX CROQUANTES, DE GINGEMBRE FRAIS ET DELICATEMENT PARFUME AU ZESTE
DE CITRON. $24.00
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VIANDES & POULETS

Z,
FILET DE BGEUF GRILLE
FILET DE BGEUF TENDRE DE 250 G, GRILLE A LA BRAISE POUR UNE CUISSON SAVOUREUSE. SERVI AVEC
SAUCE ET ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX. $32.00

STEAK DE BCEUF GRILLE
TRANCHE DE B(EUF SAVOUREUSE GRILLEE A LA PERFECTION, SERVIE AVEC SAUCE ET
ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX. $29.00

COTE A I’OS GRILLEE A LA BRAISE

TRANCHE DE B(EUF SAVOUREUSE GRILLEE A LA PERFECTION, SERVIE AVEC GENEREUSE PIECE DE B(EUF
GRILLEE A LA BRAISE, CUITE A LA PERFECTION POUR REVELER TOUTES SES SAVEURS. SERVIE AVEC
FRITES, LEGUMES SAUTES, SAUCE AU CHOIX ET ACCOMPAGNEMENT SELON VOTRE ENVIE. $34.00

COTE A ’OS GRILLEE A LA BRAISE (POUR 2 PERSONNES)

GENEREUSE PIECE DE B(EUF DE 900 G GRILLEE A LA BRAISE, CUITE A LA PERFECTION POUR REVELER
TOUTES SES SAVEURS. ACCOMPAGNEE DE FRITES XL, LEGUMES SAUTES XL, BANANE PLANTAIN XL, SAUCE
AU CHOIX ET GARNITURE SELON VOTRE DESIR. $65.00

T-BONE GRILLEE A LA BRAISE
T-BONE GRILLEE A LA BRAISE, CUITE A LA PERFECTION POUR REVELER TOUTES SES SAVEURS. SERVIE
AVEC FRITES, LEGUMES SAUTES, SAUCE AU CHOIX ET ACCOMPAGNEMENT SELON VOTRE DESIR. $26.00

STEAK HOUSE
MEDAILLON DE FILET DE BEUF GRILLE A LA BRAISE, SERVI AVEC UN MESCLUN DE SALADE FOLLE, FRITES
DOREES, COPEAUX DE PARMESAN ET SAUCE AUX POIVRES VERT. $34.00

BEUF BOURGUIGNON

FILET DE BGEUF EN CUBES MIJOTE DANS UNE SAUCE BOURGUIGNONNE AUX CHAMPIGNONS, CAROTTES,
PERSIL, MOUTARDE POMME PONT NEUF ET UNE TOUCHE DE TOMATE RELEVEE. SERVI AVEC UN RIZ
PILAF OU UNE PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON. $28.00

COTELETTE D'’AGNEAU A LA BRAISE

TENDRES COTELETTES D’AGNEAU GRILLEES A LA BRAISE, SERVIES AVEC FRITES CROUSTILLANTES OU
POMMES DE TERRE ECRASEES, OU BANANE PLANTAIN, LEGUMES SAUTES DE SAISON, ET SAUCE AU
CHOIX. $34.00

SOURIS D'’AGNEAU ULTRA CONFITE
SOURIS D’AGNEAU FONDANTE, CUITE LENTEMENT 8 H A BASSE TEMPERATURE, SERVIE AVEC UNE PUREE
DE POMMES DE TERRE A U'HUILE DE TRUFFE POUR UNE TOUCHE RAFFINEE. $34.00

DEMI POULET FERMIER A LA BRAISE
DEMI POULET FERMIER GRILLE A LA BRAISE A LA CONGOLAISE, CHAIR TENDRE, SERVI AVEC FRITES
DOREES ET LEGUMES SAUTES. $22.00

CRISPY DE POULET
CUISSES ET AILES DE POULET CROUSTILLANTES, MARINEES ET DOREES A LA PERFECTION, SERVIES AVEC
FRITES DOREES ET SALADE DE CHOUX. $18.00
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COIN TUNISIEN

COUSCOUS A ’AGNEAU OU AU MEROU

COUSCOUS PARFUME A LA TUNISIENNE, ACCOMPAGNE DE LEGUMES SAVOUREUX ET D’UNE
SAUCE EPICEE, SERVI AU CHOIX D’'UNE TRANCHE DE MEROU FRAIS OU UN TENDRE
AGNEAU. $26.00

GRILLADE MIXTE FACON TUNISIENNE

CINQ BROCHETTES MIXTES DE BCEUF ET POULET, ACCOMPAGNEES DE LEGUMES
FINEMENT HACHES A LA MAIN, NAPPES D’UN (EUF FRIT A LA TUNISIENNE POUR UNE
TOUCHE SAVOUREUSE ET AUTHENTIQUE. $27.00

OJJA TUNISIENNE AU CHOIX
SAUCE TOMATE, CREVETTES, POULET. $20.00

BRIK AU THON/CREVETTE

FINE PATE DE BRIK CROUSTILLANTE, GARNIE DE THON SAVOUREUX OU DE CREVETTES,
RELEVEE D’UNE TOUCHE D’EPICES ET D’HERBES FRAICHES, ET D’UN (EUF POUR UN
CROQUANT IRRESISTIBLE. ACCOMPAGNEE D'UNE TRANCHE DE CITRON FRAIS. $13.00

PLAT TUNISIEN

SALADE FRAICHE DE CONCOMBRE, TOMATE, OIGNON ET SALADE HOURIA A LA
TUNISIENNE, GARNIE D’OLIVES, CAPRES ET (EUF MOLLET, RELEVEE D’UN FILET D’HARISSA
ET D’UN TRAIT D’HUILE D’OLIVE POUR UN PARFUM EPICE ET DELICAT. $15.00

PLAT KAFTE]JI

LEGUMES FRITS ET FINEMENT HACHES AU COUTEAU, NAPPES D’UN (EUF FRIT,
ACCOMPAGNES DE FRITES CROUSTILLANTES, ET SERVIS AVEC DES BOULETTES DE VIANDE
OU UN TENDRE BLANC DE POULET. $17.00
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SPECIAL
MENU TYPIQUE CONGOLAIS

SALADE DE CHOUX ET MAYONNAISE

UNE SALADE FRAICHE ET CROQUANTE, PREPAREE AVEC DU CHOU FINEMENT EMINCE ET RELEVEE D’UNE
ONCTUEUSE MAYONNAISE ET (EUF DUR MAISON. UN CLASSIQUE LEGER ET SAVOUREUX POUR BIEN
COMMENCER VOTRE REPAS. $12.00

BEUF AU GOMBO
DECOUVREZ CE PLAT TRADITIONNEL, OU LE BEUF EST CUIT LENTEMENT AVEC DU GOMBO, CREANT UNE
SAUCE ONCTUEUSE ET SAVOUREUSE. UNE EXPLOSION DE SAVEURS AFRICAINES AUTHENTIQUES. $28.00

2
POISSON SALE
UNE SPECIALITE DELICIEUSE ET PLEINE DE CARACTERE. DU POISSON SALE, PREPARE AVEC SOIN POUR
REVELER TOUTES SES SAVEURS, OFFRANT UNE EXPERIENCE GUSTATIVE UNIQUE ET MEMORABLE. $28.00

POULET MAYO

UN PLAT GENEREUX ET RECONFORTANT. DES MORCEAUX DE POULET TENDRES, MIJOTES DANS UNE
SAUCE RICHE ET PARFUMEE A LA MAYONNAISE, OFFRANT UNE TEXTURE CREMEUSE ET UN GOUT
UNIQUE. $25.00

RAGOUT DE BGEUF AUX POMMES DE TERRE

UN RAGOUT COPIEUX ET RECONFORTANT. DES MORCEAUX DE BC(EUF TENDRES MIJOTES AVEC DES
POMMES DE TERRE FONDANTES DANS UNE SAUCE RICHE ET PARFUMEE. PARFAIT POUR LES AMATEURS DE
PLATS MIJOTES. $28.00

ASSIETTE DE LEGUMES VERTS
UNE SELECTION VARIEE DE LEGUMES VERTS FRAIS DE SAISON, PREPARES AVEC SIMPLICITE POUR EN
SUBLIMER LE GOUT. UNE OPTION LEGERE ET PLEINE DE VITALITE. $10.00

FEUILLE DE MANIOC

UN PLAT EMBLEMATIQUE ET RICHE EN SAVEURS. LES FEUILLES DE MANIOC SONT FINEMENT HACHEES ET
MIJOTEES AVEC DES EPICES LOCAL, OFFRANT UNE TEXTURE VELOUTEE ET UN GOUT PROFOND. UN
INCONTOURNABLE DE NOTRE CUISINE COOK’S. $10.00

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

BANANE PLANTAIN $4.00
CHIKWANGUE $4.00

RIZ PARFUME $4.00

TOUS NOS PLATS CONGOLAIS SONT FAIT MAISON
BON APPETIT.
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NOS PIZZAS

MARGHERITA
SAUCE TOMATE, FROMAGE MOZZARELLA $19.00

NEPTUNE
SAUCE TOMATE, FROMAGE MOZZARELLA, THON, OLIVE NOIR $23.00

VEGETARIENNE
SAUCE TOMATE, FROMAGE MOZZARELLA, COURGETTE, AUBERGINE, ARTICHAUT,
CHAMPIGNON, POIVRON, TOMATE ET OIGNON $21.00

KOZOLARI
SAUCE BLANCHE, FROMAGE MOZZARELLA, POULET GRILLE EN CUBE, OIGNON
CARAMELISES $24.00

PEPPERONI
SAUCE TOMATE, FROMAGE MOZZARELLA, PEPPERONI $24.00

MEXICAIN
SAUCE TOMATE, FROMAGE MOZZARELLA, VIANDE HACHEE, OLIVE NOIR ET POIVRON
$25.00

FRUITS DE MER
SAUCE TOMATE, FROMAGE, CALAMAR ET CREVETTES SAUTES A L'AIL $25.00

NORVEGIENNE
SAUCE BLANCHE, FROMAGE MOZZARELLA, SAUMON FUME ET COPEAUX DE
PARMESAN $27.00

CINQ FROMAGES
SAUCE BLANCHE, FROMAGE MOZZARELLA, ROQUEFORT, CAMEMBERT ET GRUYERE
$24.00

BURRATTA CREMEUSE
SAUCE TOMATE, BURRATTA CREMEUSE, TOMATE CERISE, MESCLUN DE SALADE $37.00
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NOS SANDWICHES
BAGUETTES FARCIS

ESCALOPES PANES s16.00
ESCALOPES GRILLES s15.00
FROMAGE s$14.00
CREVETTES PANNEES s17.00
POULET PANE s15.00
CHAWARMA $15.00

A LA TUNISIENNE $14.00

A LA MEXICAINE $17.00

NOS DESSERTS

CHEESE CAKE LOTUS AVEC BOULE DE GLACE
NOISETTE s14.00

ASSIDA ZGOUGOU A LA TUNISIENNE $10.00
BOUZA NOISETTE A LA TUNISIENNE ss.00
TIRAMISU s14.00

FONDANT AU CHOCOLAT CEUR COULANT ET SA
BOULE DE GLACE s14.00

PATISSERIE FRANCAISE (4 PIECES) $9.00

COUPE DE GLACE AU CHOIX s12.00
(CITRON, VANILLE, CHOCOLAT, NOISETTE, PISTACHE, FRAMBOISE)

oY
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PETIT DEJEUNER

CAFE
EXPRESSO OU AMERICAIN OU CAFE AU LAIT

JUS FRAIS
ORANGE, ANANAS, MANGUE, POMME, AVOCAT, LAIT DE POULE. $ 9 5 O
[ ]

CORBEILLE DE PAIN Q CAKE
PAIN VARIE 2 TRANCHES DE CAKE

CONFITURE, BEURRE

SUPPLEMENT PETIT DEJEUNER

OMELETTE
EUF BROUILLE OU AU PLAT

ASSIETTE DE FROMAGE ET

CHARCUTERIE $
ASSTETTE DE CRUDITES 4 ’ 5 O
RAVIER DE SAUMON FUME

RAVIER DE LEGUMES SAUTES

RAVIER D’AVOCAT EN TRANCHES
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NOS CAFES & THES

EXPRESSO s$4.00
CAPPUCCINO s$5.00
AMERICAIN s5.00
CAFE NOISETTE $4.00
CAFE AU LAIT s4.50
THE VERT A LA MENTHE s4.00
THE INFUSION s$5.00

NOS CAFES SIGNATURE

THE SEVER
VANILLE, NOISETTE, CAFE NOIR, LAIT MOUSSEUX $8.00

CAFE LIEGEOIS
CAFE AMERICAIN, LAIT BONBON, BOULE DE GLACE, VANILLE, CREME CHANTILLY ET SON DE BISCUIT $10.00

CAFE GLACEE
CAFE AMERICAIN FRAPPE, LAIT BONBON, GLACONS. $7.00

CAFE AFFOGATO
BOULE DE GLACE VANILLE ET SON CAFE EXPRESSO  $8.00

CAFES GLACES

AFTER EIGHT
CHOCOLAT NOIR, MENTHE, FRAISE, SIROP MOJITO $11.00

MON CHERI
CHOCOLAT NOIR, CERISE $11.00

BLACK & WHITE
CHOCOLAT NOIR, CHOCOLAT BLANC $11.00
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MILK-SHAKES

THE SEVER
3 BOULES DE GLACE CARAMEL A LA VANILLE, BISCUIT OREO, CHANTILLY $14.00

NUTELLA
3 BOULES DE GLACE A LA VANILLE, NUTELLA, FROMAGE FRAIS DOUX ET CRUMBLE $14.00

FRUITS ROUGES
3 BOULES DE GLACE A LA VANILLE, MYRTILLE, CASSIS, FRAISE ET FRAMBOISE  $14.00

MILK-SHAKE CLASSIQUE
PARFUM AU CHOIX : FRAISE, VANILLE, CHOCOLAT, NOISETTE, PISTACHE $14.00

FRANCKSHAKES FRUITS

VANILLE
2 BOULES DE GLACE A LA VANILLE, 3 FRUITS DE SAISON $14.00

FRAISE
2 BOULES DE GLACE A LA FRAISE, 3 FRUITS $14.00

SMOOTHIES

FRUITS ROUGES
FRAISE, FRAMBOISE, CASSIS $12.00

TROPICAL
ORANGE, ANANAS, MANGUE, BANANE  $12.00

RED DRAGON
FRAISE, KIWI, LITCHI, YUZU $12.00

BOICH
PECHE, MELON, FRUIT DE LA PASSION $12.00

CALIFORNIA
ANANAS, CITRON, MENTHE, FRAISE $12.00
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FRAPPUCCINOS

OREO $12.00
NUTELLA s12.00

MOJITOS

CLASSIQUE s8.00
TURQUOISE s$9.00
FRAMBOISE $9.00
POMME s$9.00
ENERGETIQU $12.00
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